Cateringmeny

Matmakarnas storsaljare
Pris: 185:-

3 sorters charkuterier
(rostbiff, enrisskinka, rokt kalkon)
med exotisk frukt

k%%

Rak- och romfylld laxrulltarta

k%%

Pastasallad med mozzarella och
kyckling i basilikaolja

*%%

Marinerade farska champinjoner

k%%

Matmakarnas egen potatissallad

k%%

Vitloksdoftande potatisgratang

k%%

Kalamata oliver

*k%

Pfefferoni

%%

Kycklingspett yakitori

*%%

Nybakat brod, smor

e
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Smorgastartor

Varje portion smorgastarta vager ca:
300 gr.

Smorgastartorna ligger pa ett
pappersunderldgg i tartkartong.

Vi vill garna att du bestaller minst 3
dagar fore du skall ha smoérgastartan.
Om du ar sent ute nagon gang och
behover hjdlp samma dag sa brukar
det ocksa ga att ordna.

Vilj storlek som passar:
3,6,9, 12 eller 15 bitar.
Alla priser anger per bit.

Kott/Ost/Fagel

Ost, skinka, ananas, 53:-
Rostbiff, 60:-

Rakan special, 75:-
Salami & brieost, 60:-
Rakor, 64:-

Lax & rakor, 70:-

Lax, rdkor & rom, 73:-

Vastkust, 76:-

Vi kan aven ordna allt som ror din
fest eller bemarkelsedag, personal,
lokaler, talt, porslin, bord, stolar,
band eller DJ:s.

Tveka inte att fraga oss, vi hjalper
till med allt mojligt och omajligt!




Sallader

Serveras med valfri dressing, smor & brod

Dressing:
Rhode island, ort, vitlok, vinegrette,
fransk dragonsenap och curry

Om du vill kan vi gora din sallad
som en pastasallad, det bjuder vi pa!

Tonfisk, 65:-

Ost & skinka, 65:-

Grekisk farost, svarta oliver, 16k, 70:-
Matmakarnas skaldjurssallad, 105:-
Avocado (vegetarisk), 70:-
Rostbiffsallad, 75:-

Kycklingsallad, 75:-

Rakor, 80:-

Rak och avocadosallad, 85:-

Vastkustsallad, 80:-

Pajer

Serveras med sallad, valfri dressing,
smor & brod.

Paj per portion 75:-

Hel paj (racker till 6-8 personer) 475:-

Hel paj (utan sallad dressing, smor & brod)
410:-

Rékor, krabba och dill
Lax & spenat
Kryddig mexikansk kottfarspaj

Vegetarisk med soltorkade tomater och
ruccola

Adelost & broccoli
Ost & skinka
Du kan daven kombinera

ihop din egen favoritpaj efter
Eget tycke & smak.




Drinktilltugg

Jordnotter & salta pinnar, 15:-

Exotisk snacks, 20:-

Chips med tva sorters dipp, 25:-
Gronsaksstavar med tva dippsaser, 28:-

Prinskorv & kottbullar med tva sorters
senap, 30:-

Salami och oliv pa pinne, 25:-

Cocktailcanapéer

Réakor, dgg, majonas, dill, 24:-
Lax, dill, citron, 24:-

Brieost, oliv, 24:-

Salami med farsk vitloksost, 24:-
Pastej med chornichons, 24:-

Adelost, 24:-

Kraftstjartar, majonds och dill, 24:-

@@ Sandwig‘hsnittar

tunnbrodsnittar

lhoplagda.

Pris: 24:-/styck
Rensteksrora med pepparrot
Salami & farsk vitloksost
Adelost
Pastejcreme med hackad gurka
Ost- & skinkrora
Rostbiffrora
Skagenrora
Crabfishrora
Kycklingrora
Tonfiskrora
Vastkustrora

Gravlaxrora




Kalla tallrikar

Serveras med smor & brod.
Minimum 10 personer.
Endast ratter markerade med * kan
bestallas for farre personer.

Rostbiff med potatissallad 80:-*

Bayonneskinka med honungsmelon,
potatissallad 75:-*

Parmaskinka & brieost med
honungsmelon 80:-*

Thaimarinerad kycklingfilé med tomat- och
l6ksallad 100:-*

Varmrokt lax med rosépeppar serveras
med kall 6rtsas, kokt potatis (varm) 120:-*

Svensk delikatesstallrik, kokt potatis
(varm) 105:-*
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A la carte

2 ratter 265:-
3 ratter 340:-
Minimum10 personer.
Endast ratter markerade med * kan bestallas
for farre personer.

Forratter

Skagencanapé toppad med I6jrom *

Toast med krabba, farskost, creme fraiche
och dill *

Italiensk antipastatallrik *
Skaldjursfylld avocado

Grillad chevré med apelsinhonung och
jungfrusallad

Gravad oxfilé med farsk parmesan och
balsamvinager

Hummersoppa med oststanger

Kottratter

Grillad biffstek med mild pepparsas,
potatisbakelse, duxellefylld tomat *

Flaskfilé med astracancidersas och
potatisgratang

Tournedos med graddkokta trattkantareller
och friterad klyftpotatis *

Lammytterfilé med purjolindad ratatouille
och potatispaj*

Rosastekt kalvytterfilé, serveras med rod
och gron paprikasas samt potatisspett

Algmedaljong med lingonsas samt grillade
gronsaker

Serveras med sallad, smor & brod
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A la carte

2 ratter 265:-
3 ratter 340:-
Minimum10 personer.
Endast ratter markerade med * kan bestallas
for farre personer. 5

Fagel

Mozzarellagratinerad kycklingfilé,
serveras med honungsrodvinsas och
timjanrostad potatis

Rosastekt ankbrost serveras med
paprika- & zuccinisallad,
sherryvindgersas och potatiskaka

Serveras med sallad, smor & brod

Fiskratter

Portabello-6verbakad laxfilé, serveras med
en mild vitpepparsas och pommes royal

Kraftfylld rodtungfilé med forellromsas och
duchessepotatis

Ormbo pa sjétunga serveras med
saffransas, gronsaker och pommes
mousseline pa mandelpotatis *

Grillad hélleflundra med chabli-sas och
rotfruktragu samt kokt potatis

Serveras med sallad, smor & brod

Desserter

Polkaparfait med likorgradde
Lingonparon med Lakka-gradde *
Nougatparfait med passionsfruktsas *
Vaniljpanacotta med blandade bar *
Bennys créme caramel med barsas

Vitchokladgratinerad exotisk frukt med
vaniljglass *

Kola- och chokladpaj med rarérda hallon

Hemgjord lyxtryffel *

[ o
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Buffeer
Mini

(minimum 10 personer)
120:-

Tre sorters kallskurna charkuterier
(rostbiff, torparskinka, rokt korv) med
farska frukter

Tillbehor:

Matmakarnas potatissallad, fyllda
agghalvor, gronsallad med dressing,
danciaost i stavar, smor och nybakat bréd

Lattviktaren

(Minimum 10 personer)
165:-

Tre sorters kallskurna charkuterier
(salami, rostbiff, torparskinka)

med farska frukter

Brieost & danciafilé med farsk frukt & kex

Pastasallad:
kalkon, ananas och farska gronsaker med
lattdressing

Tillbehor:
inlagda gurkstavar, pickles, grekisk
potatissallad samt smér & nybakat broéd

Oppet hus

(Minimum 20 personer)
105:-

Tva sorters kallskurna charkuterier
(rostbiff, torparskinka), med farska frukter

Tillbehor:

Matmakarnas potatissallad, gronsallad
med dressing, ost i stavar

Smor & nybakat brod

Cocktailbuffé

(minimum 20 personer)
105:-

Canapé med rokt laxmousse
Canapé med rakor och agg
Rokt renstek i tunnbrod
Oliver, radisor

Ost- och korvkaktus




Bufféer
Tapasbuffé

(minimum 20 personer)
195:-

Friterad scampi med ruccola aioli
Bruschetta med tapenade

Grillad choritzo pa pinne

Tzatziki med lantbrod
Vitldksmarinerade oliver
Lammfarsspett med koriander

Serranoskinka med parmesan

Europa

(minimum 10 personer)
195:-

Parmaskinka fylld med soltorkad tomat
Souvlaki pa flaskfilé

Rostbiff Provencal

Farskostfylld kalkonrulle

Pastasallad med avocado

Marinerade oliver och vitlok
Gorgonzola med druvor

Oregano- och saltbakade potatisklyftor

America

(Minimum 10 personer)
195:-

Sotad kycklingfilé pa gronsaksbadd

Marinerade baby-backribs BBQ

Heta green-shellmusslor med vitlok, tomat

och chipotle

Hickoryrokta kycklingvingar
Cheddarfyllda jalapefios
Grillade majskolvar

Bakad potatis med aromsmor
Coleslaw

Tomat och 16k i skivor

Smor och brytbréd




Bufféer

Asia

(minimum 10 personer)
205:-

Sushi med wasabi och ingeféara
Sma varrullar med thaichilisas
Het aggnudelwok med biff
Kycklingspett med jordnotsas

Sma chili- och teriyakimarinerade
revbenspjall

Skaldjursallad med scampi, blackfisk
och koriander

Jasminris

Exotiska frukter pa fat

Brytbrod med sesam

Temabufféer

A
Barcelona
[ ]

(minimum 15 personer)
200:-

Paella med rdakor, musslor och kyckling
Rostad choritzo
R6d mojo fuerteventuro (dippsas)

Patatas bravas (ugnsbakad potatis med
paprikasas & citron)

Marinerade gronsaker, aioli, tomatsallad
med Iokringar

Smor & nybakat spanskt lantbréd

l] Toscana

(Minimum 10 personer)
145:-

Tunnskuren Parmaskinka med salami
och farsk frukt

Brieost, paron och kex

Pastasallad:
grovskurna tomater, mozzarellaost,
farsk basilika, rodlok & olivolja

Tillbehor:
pfefferoni, grissini, tapenade & nybakat
brod




Temabufféer
Roma

(Minimum 10 personer)
180:-

Salami och mortadella i tunnskurna skivor
med farska frukter

Kramig pastasallad:

lufttorkad Parmaskinka & melon
Mozzarellaost varvad med

tomater i skivor, farsk basilika & olivolja

Tillbehor:

vitlokmarinerade champinjoner & grissini,
gronsallad med dressing, brieost och kex,
smor, ciabatta & vitloksbrod

Coloseum

(minimum 15 personer)
225:-

Fyra sorters kallskurna charkuterier
(salami, mortadella, pastrami,
Parmaskinka) med farska frukter,
Gorgonzola & bruschettasallad

Pastasallad:
rakor, farska gronsaker &
saffransyoughurt

Tillbehor:

italiensk potatissallad, pfefferoni,
marinerade kronartskockshjartan,

farsk spenatsallad, rostade pinjenétter,
grovriven farsk parmesan, citrondressing,
Grissini, smor & nybakade ciabatta

El Tijuana

(minimum 15 personer)
155:-

Nacho-chips med tva dipsaser,
Guacamole, bondipp, tacoskal, graddfil,
salsa, hackad gullok, riven ost, majs,
burritos, tarnade tomater & strimlad
isbergsallad

Smavarmt:
Kottfars




Vickningsbuffé

(Minimum 10 personer)
130:-/person

| samband med annan mat, 100:-/person

Pytt i panna med rédbetor

Janssons frestelse

Kottbullar & prinskorv med tva sorters
senap

Tillbehor:
Knackebréd, smor, grevé- och
vasterbottenost

Ostbricka

(minimum 10 personer)
105:-

| samband med buffé, 85:-

Brieost, gorgonzola, farsk vitlokost
& cheddarost

Emmentaler i stavar

Vindruvor, paron och radisor

Tre sorters kex i korg

Smor & nybakat spanskt lantbrod




Buffétabla

(minimum 10 personer)

For dig som vill skapa din egen W
favoritbuffé!

Vilj 8 ratter nedan for 215:-

Gronsallad, dressing och smoér & brod ingar.
Komplettera med 1 eller flera ratter: 30:- per
ratt

Alla ratter kommer upplagda och garnerade
pa trabrador eller upplaggningsfat samt
rustika keramikskalar.

Sjalvklart kan ni ocksa komplettera
befintliga bufféer med tilligg ur buffé-tablan.

Kallskuret

Lantpaté med cumberlandsas
Rostbiff

Parmaskinka

Kalkonbrost

Pastrami

Mortadella

Salami

Kallrokt korv

Torparskinka

Smavarmt

Koéttbullar (5 st)

Prinskorv (4 st)

Grillad kycklingklubba
Janssons frestelse

Bakad rédlok med citrussmor
Sma lammfarsspett (2 st)
Satayspett med jordnétsas (2 st)
Kamben BBQ

Hickory Wings

Pizza-slice

Fisk & skaldjur

Gravad lax i skivor med hovmastarsas
Varmrokt rosépepparlax med ortsas
Rokt lax i skivor

Agghalvor med skagenrora

Sushi (2 bitar)

Inlagd sill & saffranssill med kokt potatis
Pestodoftande calamares

Kraftfylld laxrulltarta

Sesampanerat laxspett

Skaldjurspaté med ortsas

Pastasallader

Kyckling och mozzarella i basilikaolja

Avocado, farsk basilika tomat, olivolja &
vitlok

Matmakarnas skaldjurssallad




Buffétabla

(minimum 10 personer)
For dig som vill skapa din egen favoritbuffé!
Valj 8 ratter nedan for 215:-

Gronsallad, dressing och smoér & brod ingar.
Komplettera med 1 eller flera ratter: 30:- per
ratt

Alla ratter kommer upplagda och garnerade
pa trabrador eller upplaggningsfat samt
rustika keramikskalar.

Sjalvklart kan ni ocksa komplettera
befintliga bufféer med tillagg ur buffé-tablan.

Sallader

Ost och skinka
Rakor

Vastkust

Kyckling

Grekisk farost
Feta/salami & oliver

Tillbehor

Marinerad vitlok
Marinerade farska
champinjoner
Marinerade
kronartskockshjartan
Briéost, druvor, kex
Svarta kalamata-oliver
Pfefferoni

Roror

Skagenrora
Crabfishrora
Tonfiskrora
Kycklingrora

Potatisratter

Dillkokt potatis (vid sasong farsk potatis)
Potatisgratdng

Bakad potatis med aromsmor
Matmakarnas potatissallad

Tysk klyftpotatissallad

Potatissallad med créme fraiche, dill och

graslok
Ovrigt k

Mini skaldjurspaj
Mini ost- och skinkpaj
Farskostfylld kalkonrulle

Sma varrullar med thaichilisas

Nacho-chips med salsa




Grillbufféer aret om

Varfér inte 6verraska dina gaster med ett proffsigt grillparty mitt i vintern?

Svensk Klassiker, 169:-

Karré- och choritzospett, frasch
potatissallad

Matmakarnas hemliga grillsas,
chilibearnaise, marinerad vitlok, blandad
gronsallad & pfefferoni

Orientalisk Eld, 220:-

Kycklingspett

Lammfarsspett

Hummus, rodiok, tomat, pfefferoni,
marinerad vitlok, mangosalsa, vitloksas,
het grillsas, pitabrod, vattenmelon och
stekt lime- & chiliris

Grekisk romantik, 240:-

Souvlaki pa flaskfilé, grekisk rostbiff,
(kronartskotthjartan, oliver,
korsbarstomater, 16k, citrondressing),
tzatsiki med kalamataoliver, tahinihummus
och pitabrod.

Grekisk farostsallad

Borlottibonor i tomatsas

Bakad potatis

Blandad sallad med balsamicodressing
Grekiskt bondbréd med olivolja

Herrarnas Favorit, 280:-

Hangmorad specialentrecote fran USA, 220
gr.

Hemgjord bearnaisesas, 6rtsmor,
majskolyv, coleslaw, vattenmelon, blandad
sallad, friterad Idahopotatis

Denna buffé kraver tillgang till:
2 st. 230-Voltsuttag

Hamburgerparty, 149:-

Hemgjorda US-burgare med brod och alla
tillbeho6r du kan ténkas vilja ha till
burgaren

Serveras med farsk nyfriterad pommes
frites

Denna buffé kraver tillgang till:
2 st. 230-Voltsuttag.

Grillade desserter, 69:-

Grillad farsk ananas med rasocker,
gronpeppar och vaniljglass.
Vitchokladgratinerad exotisk frukt
Grillat fruktspett med mandelsabayonne

Detta tillkommer nar vi skall grilla hos Er!
Grillkock 275:-/timme (minimidebitering ar
3 timmar)

Fler an 45 gaster kraver 2 kockar
Transporter 800:-/ToR inom Stockholm
Alla priser exklusive moms



Alla bestallningar gors pa tel:
08-500114 00

BESTALLNING OCH PRISER
Minsta matbestallning ar 10 portioner
om inget annat anges.

Alla matpriser ar per portion om inget
annat anges.

Mervardesskatt (moms) tillkommer.

BESTALL I GOD TID

Bestallning senast 1 vecka fore
arrangemanget om inget annat anges.
Fram till 3 arbetsdagar fére
arrangemangsdagen kan antalet
andras om inget annat avtalats.
Darefter debiteras maten till fullo.

For servicepersonal, artister m.m.
behdver vi extra god tid.

Matmakarna reserverar sig for
eventuella andringar samt for tillgangen
pa ravaror och tjanster.

BETALNING

Betalning foretag:

Faktura 10 dagar netto efter
kreditprovning. Forskott vid storre
arrangemang.

Betalning privatpersoner:
Kontant vid leverans eller forskott.
Forskott vid stérre arrangemang.

LEVERANSER

Transportavgift tillkommer pa alla varor
och ovriga tjanster.

Inom Storstockholm debiterar vi 400:-.
Utanfor Storstockholm tillkommer 50:-
/mil.

Haninge Matmakarna AB
Dvargvagen 6A
135 55 TYRESO
Tel: 08-500 114 00
www.matmakarna.nu
info@matmakarna.nu




Egna anteckningar

Servispersm\el?
Porslin?

Dukavr?
Blowmor?

1s?
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